
FOOD MENU
OGNI TESTO NASCE DA UNA RICETTA UNICA, CREATA DALLA SCUOLA ITALIANA PIZZAIOLI 

SOLO PER NOI. UN IMPASTO DI GRANO TENERO, ORZO, AVENA, FARRO E SEGALE. 

20 ORE DI LIEVITAZIONE PER CONFERIRGLI UN’ESTREMA LEGGEREZZA E UN’ALTA 

DIGERIBILITÀ. NON CHIAMATELO PANE. NON CREDIAMO NELLE SCORCIATOIE. 

ABBIAMO MACINATO CHILOMETRI SULLE STRADE PIÙ STRETTE D’ITALIA PER STRINGERE 

LE MANI A CHI FA LE COSE COME DOVREBBERO ESSERE FATTE. 

NON CHIAMATELA FOCACCIA.

#1 IL DOGE

#2 IL PITTORE

BACCALÀ MANTECATO, CIPOLLA IN SAOR,  

POLVERE D’ALGHE, SARDE.

CARPACCIO DI MANZO, MOZZARELLA 

STRACCIATA, PESTO ALLA GENOVESE,  

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

*ALLERGENI: (1) (4) (11) (12)

*ALLERGENI: (1) (7) (8) (11)

15,00€

15,00€

IL VENTO DEL NORD SI FA ORO BIANCO SETOSO. 

SE CHIUDI GLI OCCHI, SENTI ANCORA LE CORDE 

DELLE NAVI SCRICCHIOLARE.

UN QUADRO CHE SI MANGIA.

ARTE CRUDA, SENZA FUOCO.

CARPACCIO
CON



#3 L’ONTO *ALLERGENI: (1) (7) (11) 

11,50€

#4 IL NOBILE

#5 L’OSTINATO

#6 L’IMPERATORE

BATTUTA DI FASSONA, CREMA DI ROBIOLA,  

CIPOLLA CARAMELLATA.

STRACOTTO D’ASINO, CIPOLLA ROSSA, 

CREMA DI FORMAGGIO ALLE ERBE.

CREMA DI CARBONARA, GUANCIALE, CRISPY 

DI GUANCIALE, PECORINO A SCAGLIE.

*ALLERGENI: (1) (7) (11) (12)

*ALLERGENI: (1) (7) (11)

*ALLERGENI: (1) (3) (7) (11)

15,00€

13,50€

12,00€

NUDO E CRUDO. 

LA CARNE ROSSA COME RELIGIONE, SENZA FILTRI.

IL TEMPO È UN INGREDIENTE.  

TENERO COME IL BURRO, TESTARDO NEL GUSTO.

ROMA DOCET. 

LA CARBONARA È UN FRICCICO NEL CUORE.

PORCHETTA ARTIGIANALE, PEPERONI, 

CIPOLLA, CASATELLA TREVIGIANA DOP.

SPORCARSI LE MANI È OBBLIGATORIO. 

LA FESTA DI PAESE IN UN MORSO.

PORCHETTA
CON

TARTARE
CON

CARBONARA
CON



#7 IL SINCERO
PROSCIUTTO COTTO ARTIGIANALE, 

MOZZARELLA.

*ALLERGENI: (1) (7) (11)

10,50€

LESS IS MORE.  

IL LUSSO È LA SEMPLICITÀ CHE FUNZIONA.

#8 IL MAESTRO

#9 LO STORICO

#10 L’ORTO

MORTADELLA BOLOGNA, BURRATA, PESTO 

DI PISTACCHIO, GRANELLA DI MANDORLA, 

GRANELLA DI PISTACCHIO.

MORTADELLA BOLOGNA, MOZZARELLA 

DI BUFALA, GLASSA DI ACETO GIUSTI, 

POMODORO, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA.

MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORO 

CONFIT, ZUCCHINA, MELANZANA,  

CREMA DI MELANZANA, OLIO EXTRA 

VERGINE DI OLIVA.

*ALLERGENI: (1) (7) (8) (11)

*ALLERGENI: (1) (7) (11) (12)

*ALLERGENI: (1) (7) (11)

12,50€

13,50€

12,00€

UN’OPERA FIERA, GRASSA, SENZA RIMORSI. 

NON SI CHIEDE SCUSA PER L’ABBONDANZA: 

LA SI VIVE.

IL TEMPO È GALANTUOMO. 

NON È UN SAPORE: È UNA VERTIGINE.

È L’ESTATE CHE TI ESPLODE IN BOCCA.  

L’ORTO HA SMESSO DI ESSERE CONTORNO.

MORTADELLA
CON

MORTADELLA
CON



#11 TERRA MADRE
PATATE MONTATE ALL’OLIO, MELANZANA, 

ZUCCHINA, POMODORI SEMI DRY.

*ALLERGENI: (1) (11)

11,50€

IL SOLE SI PUÒ AFFERRARE. 

E HA IL SAPORE DI CASA. 

LA CAMPAGNA CHE SI FA PIATTO.

#12 LO SPADA

#13 IL SIGNORILE

PESCE SPADA, CAPONATA DI VERDURE, 

PESTO DI PISTACCHIO, GRANELLA DI 

PISTACCHIO.

ROAST BEEF ALL’INGLESE, STRACCIATELLA, 

LATTUGA, POMODORO, OLIO EXTRA VERGINE 

DI OLIVA.

*ALLERGENI: (1) (4) (8) (11)

*ALLERGENI: (1) (7) (11)

14,50€

14,50€

NON È FUSION. È PALERMO. ARABO E SICILIANO: NEL 

MEDITERRANEO SENZA BUSSOLA.

TRADIZIONE INGLESE, ELEGANZA PIEMONTESE. NON 

TAGLIARLO, ACCAREZZALO. E POI ADDENTA.

#14 IL SABAUDO
VITELLO, SALSA TONNATA, CAPPERI.

*ALLERGENI: (1) (3) (4) (11)

12,00€

UN PETALO ROSA IN UNA TEMPESTA MARINA. 

UN CONTRABBANDO DI SAPORI.

ROAST BEEF
CON

VITELLO TONNATO
CON



#15 IL SOLEGGIATO

#16 L’AMERICANO

CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA, 

STRACCIATELLA, POMODORO CONFIT, 

TARALLO SBRICIOLATO.

PULLED PORK, CAVOLO CAPPUCCIO, 

SALSA ALLO YOGURT.

*ALLERGENI: (1) (7) (11)

*ALLERGENI: (1) (7) (11) 

14,00€

13,00€

MORSO DOPO MORSO, IL SOLE DELLA PUGLIA RESTA. 

UN SAPORE CHE BRUCIA LENTO, PARLA A LUNGO, RESTA.

AMERICAN CLASSIC, REVISITED. 

DAMN, THAT’S GOOD.

PULLED PORK
CON



DRINK MENU
ACQUA
NATURALE 0,5 lt

GASSATA 0,5 lt

1,50€

BIBITE
COCA-COLA 0,45 lt 

COCA-COLA ZERO 0,45 lt

FUZE TEA PESCA ROSA 0,4 lt

FUZE TEA LEMONGRASS 0,4 lt 

3,00€

BIRRE
ARTIGIANALI

ITALIANA LAGER 0,33 lt 

ITALIANA PILS 0,33 lt 

ITALIANA RED 0,33 lt 

ZERO ALCOL 0,33 lt 

5,00€

SPRITZ
BITTER 

ORIGINAL

3,00€

GIN TONIC ENGINE 0,237 lt 6,50€


