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JEDES TESTO BASIERT AUF EINEM EINZIGARTIGEN REZEPT, DAS DIE ,,SCUOLA ITALIANA
PIZZAIOLI“ EXKLUSIV FUR UNS ENTWICKELT HAT.

EIN TEIG AUS WEICHWEIZEN, GERSTE, HAFER, DINKEL UND ROGGEN. 20 STUNDEN GEHZEIT
VERLEIHEN IHM EXTREME LEICHTIGKEIT UND EINE HOHE BEKOMMLICHKEIT.

NENNEN SIE ES NICHT EINFACH BROT.

~

WIR GLAUBEN NICHT AN ABKURZUNGEN. WIR SIND KILOMETERWEIT AUF DEN ENGSTEN
STRASSEN ITALIENS GEFAHREN, UM DENJENIGEN DIE HAND ZU SCHUTTELN, DIE DIE
DINGE SO MACHEN, WIE SIE GEMACHT WERDEN SOLLTEN.

NENN ES NICHT FOCACCIA.

Il DOGE *ALLERGENE: (1) (4) (11) (12)
i 15,00<

DER NORDWIND WIRD ZU SEIDIG-WEISSEM GOLD.
WENN DU DIE AUGEN SCHLIESST, HORST DU NOCH
DAS KNARREN DER SCHIFFSTAUE.

BACCALA MANTECATO, ZWIEBELN IN SAOR,
ALGENPULVER, SARDINEN.

»lL P"TORE RINDERCARPACCIO 15;66’;

EIN BILD, DAS MAN ISST.
ROHE KUNST, OHNE FEUER.

RINDER-CARPACCIO, GEZUPFTE
MOZZARELLA, PESTO ALLA GENOVESE,
NATIVES OLIVENQL EXTRA.




#3 |.’0 NTO PORCHETTA 11,5(2()):@)

SICH DIE HANDE SCHMUTZIG ZU MACHEN IST
PFLICHT. DAS DORFFEST IN EINEM BISSEN.

HANDWERKLICH HERGESTELLTE
PORCHETTA, PAPRIKA, ZWIEBEL,
CASATELLA TREVIGIANA DOP.

NACKT UND UNVERFALSCHT. ROTES FLEISCH ALS
RELIGION, OHNE FILTER.

I l N 0 BI lE MiT *ALLERGENE: (1) (7) (11) (12)
i TARTAR | 5 00e

FASSONA-TATAR, ROBIOLA-CREME,
KARAMELLISIERTE ZWIEBEL.

s 'OSTINATO

DIE ZEIT IST EINE ZUTAT.
ZART WIE BUTTER, IM GESCHMACK HARTNACKIG.

GESCHMORTES ESELSFLEISCH,
KRAUTERFRISCHKASE, ROTE ZWIEBEL.

#o I.,IMPERATGRE CARBONARA 12,(58;:)

ROMA DOCET.
CARBONARA IST EIN KRIBBELN IM HERZEN.

CARBONARA-CREME, GUANCIALE,
KNUSPRIGER GUANCIALE, GEHOBELTER
PECORINO.
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»IL SINCERO

LESS IS MORE.
LUXUS IST EINFACHHEIT, DIE FUNKTIONIERT.

HANDWERKLICH HERGESTELLTER
GEKOCHTER SCHINKEN, MOZZARELLA.

EIN STOLZES, UPPIGES WERK, OHNE REUE. ES
ENTSCHULDIGT SICH NICHT FUR SEINE FULLE:
MAN ERLEBT SIE.

MIT *ALLERGENE: (1) (7) (8) (11)
#3 “. MAESTRO MORTADELLA 12,50«
ah

MORTADELLA BOLOGNA, PISTAZIENPESTO,
BURRATA, GEHACKTE MANDELN, GEHACKTE
PISTAZIEN.

lo STO RI co Mt *ALLERGENE: (1) (7) (1) (12)
3 MORTADELLA 13,50

DIE ZEIT IST EIN EHRENMANN.
ES IST KEIN GESCHMACK: ES IST EIN SCHWINDELGEFUHL.

MORTADELLA BOLOGNA, BUFFELMOZZARELLA,
BALSAMICO-GLASUR VON GIUSTI, TOMATE,
NATIVES OLIVENOL EXTRA.

no LORTO 12,00¢

ES IST DER SOMMER, DER IM MUND EXPLODIERT.
DER GEMUSEGARTEN IST KEIN BEILAGENGERICHT MEHR.

BUFFELMOZZARELLA, ZUCCHINI,
AUBERGINE, CONFIERTE TOMATEN,
AUBERGINENCREME, NATIVES
OLIVENOL EXTRA.



» TERRA MADRE e

DIE SONNE LASST SICH GREIFEN. UND SIE SCHMECKT NACH
ZUHAUSE. DIE LANDSCHAFT WIRD ZUM GERICHT.

KARTOFFELN MIT OLIVENOL
AUFGESCHLAGEN, AUBERGINE, ZUCCHINT,
HALBGETROCKNETE TOMATEN.

y2 L0 SPADA T

DAS IST KEINE FUSION. DAS IST PALERMO. ARABISCH UND
SIZILIANISCH: IM MITTELMEER OHNE KOMPASS.

SCHWERTFISCH, GEMUSE—-CAPONATA,
PISTAZIENPESTO, GEHACKTE PISTAZIEN.

n3 IL SIGNORILE 7ossiece 14,50¢

ENGLISCHE TRADITION, PIEMONTESISCHE ELEGANZ.
NICHT SCHNEIDEN, STREICHELN.
UND DANN HINEINBEISSEN.

ENGLISCHES ROASTBEEF, STRACCIATELLA,
SALAT, TOMATE, NATIVES OLIVENOL EXTRA.

o« ILSABAUDO fmssenty o

EIN ROSAFARBENES BLUTENBLATT IN EINEM
MEERESSTURM. AROMENSCHMUGGEL.

P,

KALBFLEISCH, THUNFISCHSAUCE, KAPERN.



#15 “. SOI.EGGIATO “{Zj;‘gg

BISS FUR BISS BLEIBT DIE SONNE APULIENS.
EIN GESCHMACK, DER LANGSAM BRENNT,
LANGE SPRICHT UND BLEIBT.

CAPOCOLLO AUS MARTINA FRANCA,
STRACCIATELLA, CONFIERTE TOMATE,
ZERBROSELTER TARALLO.

#16 I.,AMERICANO PULLED PORK 15,0()6::)

AMERICAN CLASSIC, REVISITED.
DAMN, THAT’S GOOD.

PULLED PORK, WEISSKOHL,
JOGHURTSAUCE.




WASSER

STILLES WASSER 0,5 1t
SPRUDELWASSER 0,5 1t

ERFRISCHUNGSGETRANK

COCA—-COLA 0,45 1t

COCA-COLA ZERO 0,45 1t

FUZE TEA PFIRSICH-ROSE 0,4 1t
FUZE TEA ZITRONENGRAS 0,4 1t

Cﬂﬂff

BEERS

ITALIENISCHES LAGER 0,33 1t
ITALTENISCHES PILS 0,33 1t
ITALTENISCHES RED ALE 0,33 1t
ALKOHOLFREI 0,33 1t

SPRITZ

BITTER
ORIGINAL

GIN & TONIC 0,237 1t

1,50=e

S,OOe

5,00€

5,00€

6,50<€




